


デルモンテおろしりんご 1kgスタンディングパウチ×10 A2047 80×160×290 287×287×200 10.8 4902204000816 24ヶ月
デルモンテおろしりんご 300gスタンディングパウチ×20 A7219 40×140×180 277×363×130 6.7 4902204003343 24ヶ月
デルモンテおろしバナナ 500gスタンディングパウチ×12 A2050 70×160×210 230×320×160 6.6 4902204000847 12ヶ月
デルモンテおろしパイナップル 500gスタンディングパウチ×12 A2051 70×160×210 230×320×160 6.6 4902204000854 18ヶ月
デルモンテおろし白桃りんごブレンド 500gスタンディングパウチ×12 AF627 70×160×210 230×320×160 6.6 4902204004388 18ヶ月
デルモンテおろしりんごマンゴーブレンド 500gスタンディングパウチ×12 A2052 70×160×210 230×320×160 6.6 4902204000861 24ヶ月
デルモンテおろしりんごキウイブレンド 300gスタンディングパウチ×20 A2053 40×140×180 277×363×130 6.6 4902204000878 24ヶ月

2025年1月 3131005986

原材料名

ももピューレー（もも（スペイン、
国産））、りんご、もも／酸化防止剤
（ビタミンC）、酸味料、香料

 51kcal
 0.7g
 0g
 12.8g
 11.3g
 7.5～11.5g
 1.5g
 0g

デルモンテ
おろし白桃
りんごブレンド

原材料名

パインアップル（フィリピン）、パイン
アップル果汁／酸化防止剤（ビタ
ミンC、酵素処理ルチン）、香料

エネルギー
たんぱく質
脂 質

栄養成分表示（100gあたり）

炭 水 化 物
 -糖　　質
 　-糖　類
 -食物繊維
食塩相当量

 48～78kcal
 0.5g
 0g
 12.1～19.6g
 10.3～17.8g
 8.7～16.2g
 1.8g
 0.01g



手軽に栄養を補えます！

栄養成分値
 りんご 白 桃 バナナ パイナップル
おろし 生 おろし 生 おろし 生 おろし 生 

エネルギー（kcal） 60 53 51 38 92 93 63 54
たんぱく質（g） 0.2 0.1 0.7 0.6 0.8 1.1 0.5 0.6
脂質（g） 0 0.2 0 0.1 0 0.2 0 0.1 
炭水化物（g） 15.5 15.5 12.8 10.2 23.0 22.5 15.9 13.7 
糖質（g） 14.1 14.1 11.3 8.9 21.5 21.4 14.1 12.5
糖類（g） 12.5 ー 9.5 ー 20.4 ー 12.5 ー
食物繊維（g） 1.6 1.4 1.5 1.3 1.5 1.1 1.8 1.2
食塩相当量（g） 0 0 0 0 0 0 0.01 0
カリウム（mg） 119 120 201 180 357 360 157 150
リン（mg） 12 12 19 18 27 27 10 9
※生：可食部 100g 当たり 生果の栄養成分値の出典：日本食品標準成分表 2020年版（八訂）
※商品 100g 当たり





デルモンテ
おろし白桃 りんごブレンド
完熟した白桃使用
味わい豊かな国産の白桃と白桃らしい味
わいのある海外産白桃をブレンドしてもも
本来の味わいに。すりおろしりんごをブレンド
し、食感と甘みのある味に仕上げました。



 エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量
 93kcal 2.5g 0.0g 21.4g 0.0g

おろし白桃ゼリー
材料（写真のグラス2個分）
・デルモンテ おろし白桃 りんごブレンド…100g

[ A ] ・粉ゼラチン…5g
 ・湯(80℃程度)…150g
 ・グラニュー糖…30g

つくり方
1. ボウルに[ A ]を合わせて溶かし、おろし白桃を加え、
 良く混ぜながら粗熱をとる。
2. グラスに流し入れ、冷蔵庫で冷やし固める。(1時間程度)



 エネルギー たんぱく質 脂質 炭水化物 食塩相当量
 124kcal 1.8g 7.2g 14.9g 0.0g

もものトライフル
材料（1個分）

・デルモンテ おろし白桃 りんごブレンド…40g

・スポンジケーキ…15g(1.5cm角に切る)

・ホイップクリーム…15g

・ミント…1枚

つくり方

1. 器におろし白桃30gを敷き、スポンジケーキ、
 ホイップクリームの順に重ねる。

 さらにおろし白桃10gをかけ、ミントを飾る。






