
焼肉のたれ  2,100g 塩だれ  1,110g 焼肉みそだれ  1,180g 
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アレンジ生姜焼に！

肉のおいしさを
引き出す！

のたれのたれ

キッコーマン生姜焼

豚肉以外のお肉でも生姜香るメニューを！

ラム鉄板焼き鶏の生姜焼き
鶏 ラム肉

肉でで

粗おろし生姜たっぷり

生姜と玉ねぎの圧倒的な具材
感！ たれが肉に良く絡み、
しっかりしたてりつやで見た
目良く仕上がります！

生姜と玉ねぎの圧倒的な具材
感！ たれが肉に良く絡み、
しっかりしたてりつやで見た
目良く仕上がります！

2種のしょうゆと米発酵調味液をブレンド。発酵素材に
よって効果的に肉の臭みをマスキングし、肉のおいしさ
を引き出します。

2種のしょうゆと米発酵調味液をブレンド。発酵素材に
よって効果的に肉の臭みをマスキングし、肉のおいしさ
を引き出します。

生姜焼のたれ　2,060g
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食塩水 従来品 リニューアル品
＊豚肉に25%のたれを絡め焼きした
　ものをGC-MS（SPME法)で分析  
＊食塩水を100とした時の相対値

ヘキサナール（脂質酸化臭）の相対比較
マスキング
効果 UP！ 

たれが良く絡む！

高窒素タイプの
こいくちしょうゆ 香味発酵しょうゆ

お肉と相性抜群の
しっかりした
香りを持つ

米発酵調味液
有機酸たっぷりで
マスキング力が高い

粗おろし生姜、すりおろし生姜など 5種の生姜原料を
配合。従来品に比べて生姜原料を15%増量しました。
粗おろし生姜、すりおろし生姜など 5種の生姜原料を
配合。従来品に比べて生姜原料を15%増量しました。

味に厚みを持たせる
超特選クラス
のしょうゆ

たれ落ちしづらく

たれ落ちしづらく

てりつやしっかり！

てりつやしっかり！
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https://www.kikkoman.co.jp/gyoumuyou/index.html 

商品一覧

※上記の賞味期限は、開栓前常温（直射日光を避け、15～25℃）で保存した場合です。 パッケージデザインおよび容器形態・容器サイズは変更になる場合があります。

お役立ち情報はこちら キッコーマン  業務用

2025年2月 1010005987

商品名

生姜焼のたれ 2060gペットボトル-6 AF925 107×295 339×229×311 4901515014413
焼肉のたれ 2100gペットボトル-6 35584 107×295 339×229×311 4901515355844
焼肉みそだれ 1180gペットボトル-6 35606 83.3×256.5 260×175×278 4901515356063
塩だれ 1110gペットボトル-6 32352 83.3×256.5 260×175×278 4901515323522

容量・容器・荷姿 商品コード 容器サイズ mm ケースサイズ
奥行き×横×高さ mm JANコード


